RASSEGNA STAMPA EVENTO SEA FOOD 2025: IL MARE IN
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Falconara — E’ stata un successo la manifestazione dedicata al pescato locale,
il Sea Street Food che ha animato per tre giorni Piazza Mazzini.

«Un evento — dice l'assessore al turismo e alla cultura Marco Giacanella —
capace di coniugare gusto, spettacolo e partecipazione cittadina a iniziare dallo
show cooking dello chefElis Marchetti del ristorante Villa Amalia che sabato
scorso ha entusiasmato il pubblico, stupendolo con la preparazione di un piatto
incentrato sul pesce azzurro, protagonista della nostra tradizione
gastronomica. In particolare, PPalice ¢ stata valorizzata attraverso una creazione
culinaria deccellenza e la passione di uno chefdel nostro territorio molto
apprezzato come Marchetti».




La serara di sabato & poi proseguita con lesibizione di Antonio Mezzancella.
imitatore, cantante e condurtore che interpreta dal vivo oltre 80 personaggi tra
cantanti e celebrita, italiani e stranieri, che ha conquistaro il pubblico
falconarese.

«UUna piazza piena, viva, calorosa — sottolinea Giacanella — & staro un momento
di grande piacere per turta la comunira. Sono sempre felice quando il nostro
centro si anima con lentusiasmo e la partecipazione dei cittadini. Una nota di
colore: a fine serara, Mezzancella e la sua band hanno scelto di cenare presso il
ristorante Il Paradiso di Falconara. E bello vedere nei nostri ristoratori la voglia
di farsi conoscere e di dimostrare ogni giorno lospitalita e il calore che
caratterizzano la nostra citta».




Divertimento anche per i pil1 piccoli con il laboratorio educativo gratuito “I
Gioco del Principe Azzurro”, per bambini dai 4 agli 8 anni, con il supporto degli
educatori del Cea, dottoresse Mery Spurio e Martina Foschi e il dott. Kevin
De Simone. Lobiettivo era sensibilizzare fin da piccoli sui temi della
sostenibilitd ambientale e alimentare.

Contestualmente e stata presentata una campagna informativa sul consumo di
pesce locale, “Sostenibile, Locale e Fresco”, a cura di “Partners in Service sril”
con la biologa nutrizionista dott. Barbara Zambuchini.

Ieri pomeriggio terzo e ultimo show cooking con lo cheftelevisivo Elis
Marchetti, in abbinamento con Falerio Pecorino Doc, Cantina Velenosi Vini e
in collaborazione con il Consorzio Co.Ge.Vo. Ancona e le sue “Vongole Lupino”,
il direttore Stefano Isidori e I' Associazione Italiana Sommelier, Ais Marche, a cui
¢ seguita la degustazione gratuita.

Il Comune di Falconara ha realizzato gli eventi nellambito del Progetto
regionale “Promuovere le attivita di acquacoltura sostenibile e la
trasformazione e commercializzazione dei prodotti della pesca e

dellacquacoltura, contribuendo alla sicurezza alimentare dell'UE”, finanziato da
un bando regionale.
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