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g ~Sea food"™: pesce frescoe ...

chcowocmirE wgea food": pesce fresco e show cooking

Cronaca

Il mare torna in tavola con la sesta edizione "Sea Food', in programma da venerdi a domenica in piazza Mazzini....
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«Sea food», |a presentazione dell'evento culinario

| mare torna in tavola con |z sesta edizione "Sea Food!, in programma da venerd 2

domsanica in piazza Mazzini. Tre giorni di street food di mare con pesce fresco locale,

laboratori per bambini e show cooking, con protagonist lo chef Elis Marchetti, patron di
Villa Amalia e Basilio Ciaffargoni il ‘Cozzaro Nero. In serata l'intrattenimento con il dj Corrado
Cori (venerdi) e il cantante e condutiore Antonio Mezzancelz (sabato).

A presentare levento, ier matiing, il sindaco Stefania Signorini e ['assessore 2 Turismo e Culura
Marco Giacaneliz ricordando di aver "attivato un percorso di valonizzazione e promozione della
pesca locale sostenibile, dellz sue radizioni e dei piatii tipic”. Al Castello sono arrivat anche
I'assessore regionale allz Pesca Andrea Mariz Antonini, |2 biologa e nutrizionistz Barbara
Zambuchini (responsabile del Cea ambiente & mare) e | due cuochi.
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Liniziztiva, promossz dalla Regione Marche = finanzizia alI'20 per cento con fondi europel Pn
Feampa della programmazions 2021/2027, unita allo stanziamento del Comune di Falconara,
nasce per la ‘Promozions e comunicazione della pesca e dellacguacoliura sostenibile’. Antonini
ha ricordato l'impegno della Regione nel promuovers il cbo e ke eccellenze locali e ne
sosteners in particolare le marinene marchigiane e twita |z filiera del pescato, con finanziamend

diretti e con lorganizzazione di iniziative.

Venerd dalle 18.30 slle 22, sabato e domenica dalle 12 alle 22 in piazza Mazzini & prevista
I'zpertura degli stand di street food di mare. con piatt dells tradizione marinara marchigiana
& pesce fresco locale dellAdriatico come 2 vongole lupino del Co.GeMo. di Anconz e le alici &
marchio ‘1l Principe Azzurro dellAdriatico’ dell'OF Abruzzo Pesca e le cozze del Cozzaro Nero
di Porio San Giorgio. 5ara realizzaio un info-point per promuovere il prodotio locale e massivo
delle Marche, framite la distribuzione di materiale educative e di ricette.

Inoltre sara promossa ['applicazions ‘Prizefish’, pensata e creata per simolare e favorirz Iz
commercislizzazione del prodotio iftico a chilometro 0 della piccola pesca artigianzle. Tra
pomeriggio e sera, come detto, show cooking e intrattenimenti.



